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Filosofin om närproducerad mat på Vaakahuone 
 
 
 

”Man måste vara duktig ifall man inte klarar av att laga god mat av det här!” 
- Kocken i Vaakahuones kök 

 
 
 

På Vaakahuone satsar vi på närproducerad mat. Smaka på våra sallader och bli 
övertygad om hur duktiga salladsodlare det finns i Lindroths trädgård. Det finns 

knappast någon annan trädgård i Finland där man behandlar växterna som 
vänner. Skärdgårdsbrödet bakar vi själv enligt hemligt resept. 

 
Vi är kända för vårt fiskutbud, eftersom vi själv lagar vår fisk från början till slut. 
Herrankukkaros Värd och Loistokaris Gubbe och Gumma flamsteker, röker och 

halstrar fisken. På vårt skärgårds bord bjuder vi ofta fisk som är tillagade på över 
tio olika sätt. 

 
 

Vi strävar till att använda ekologiskt producerade och närodlade produkter. 

 

 
 

Delikata stunder på Vaakahuone! 
 

 



 

 
 

FÖRRÄTTER & SALLADER 
 
 
 
 

Sniglar (LL)   8,00 € 
- Gratinerade sniglar med tomat- och vitlökssmör, bröd 

 
 
 

Sallad med rökt lax (L,G)   8,00/12,50 € 
- Rökt lax, grönsallad, tomat, gurka, vårlök, pestopotatis, ägg och rucola 

 
 
 

Chèvresallad (LL,G)   8,00/12,50 € 
- Honungsgratinerat getostbröd, grönsallad, tomat, gurka, vårlök, balsamico 

sirap, frukter och rucola 
 
 
 

Caesarsallad med kyckling (L)   9,50/13,00 € 
- Kycklingfilé, romainesallad, Caesar-dressing, parmesanost och krutonger 

 
 
 

Sallad med grillat kallrökt lax (L)      9,50/13,00 € 
- Grillat kallrökt lax, grönsallad, tomat, gurka, rödlök, havtornssirap och 

havtorn 
 
 
 

Soppa med rökt fisk (LL)  6,50/9,50 € 
- Rökt lax, lök, potatis, morot, dill, grädde och skärgårdsbröd 

 
    

  
  
 
 
  L = Laktosfri 
  LL = Låg laktoshalt 
  G = Glutenfri 

 
 



 

    
 

    PASTA 
 

Pasta med kallrökt lax (LL)   13,00 € 
- Pennepasta, kallrökt lax, gräddsås med fenkol, grönsaker, parmesanost 

och rucola 
 
 

Kycklingpasta (LL)   13,00 € 
- Pennepasta, kycklingfilé marinerad med balsamico, gräddsås med fenkol, 

grönsaker, parmesanost och rucola 
 
 
 

FISKRÄTTER 
 

Loistokari lax  (LL,G)   19,50 € 
- Varmrökt lax, potatismos, lönnsirapssås och sommargrönsaker 

 
 

Grillad flundra (LL,G)   17,50 € 
(låg kolhydrathalt) 
- Sommargrönsaker, rödbetor med balsamico, havtorns- och 

honungsgräddsås, solrosfrön och örtolja 
 
 

Ukkopekkas grillade strömmingar (LL)   16,50€ 
- Strömmingar marinerade med havtorns- och honungsgrädde, potatismos 

och havtorn. Vinnaren av Finlands bästa strömmingrätt -tävling  
(Nådendal 27.5.2011)! 

 
 
 

 
 
 
 
 
    

  L = Laktosfri 
  LL = Låg laktoshalt 
  G = Glutenfri 
 

 
 

 



 

 

 
 

 

KÖTTRÄTTER 
 

Ångbåtsgris (LL,G)     19,90 € 
- Bräserad grisnacke i gräddig pepparsås, konjaksmarinerad lök, 

gräddpotatis och sommargrönsaker. 
 
 

Pepparbiff (LL,G)   27,50 € 
- Stekt inre oxfilé (150 g), vitlökspotatiskaka, rödvinpepparsås och 

sommargrönsaker 
 
 

Oskars hamburgare (LL)     14,50 € 
- Oxfärsbiff, bacon, grönsallad, tomat, ättiksgurka, rödlök, emmentalost, 

bearnaisesås och steakhouse -pommes frites 
 
 

Kycklingkorg  (L)   13,50 € 
- Nuggetar av kycklingfilé, husets currymajonnäs, steakhouse -pommes 

frites och grönsallad 
 
 

Oskars Pyttipanna (L,G) 
 

Normal portion   9,00 € 
- Potatis, lök, korv, sidfläsk och stekt ägg 

 
Rejäl portion    13,50 € 
- Potatis, lök, korv, sidfläsk och två stekta ägg 

 
 
 
 
 
 
 
 

  
  L = Laktosfri 
  LL = Låg laktoshalt 
  G = Glutenfri 

 
 
 



 

  
 
VEGETARISKA RÄTTER 
 
Grön fantasi (L)   13,50 € 

- Couscous med havtornssmak, rödbetor med balsamico, sommargrönsaker, 
soltorkade tomater, rucola, solrosfrö och örtolja   

 
 

 
 
FÖR BARNEN 
 

 Köttbullar i gräddsås (LL)     7,00 € 
- Köttbullar, gräddsås, potatismos, sallad, gurka, tomat 
 
Knackkorvar  (L)      7,00 € 
- Knackkorvar, tunna pommes frites, sallad, gurka, tomat 
 
 
 

    
 

  L = Laktosfri 
  LL = Låg laktoshalt 
  G = Glutenfri 



 

 
 
EFTERRÄTTER 

 
 Citruspannacotta med sommarens bär     7,00 € 

 
Chokladkaka, vaniljglass och havtornssås   8,50 € 
 

 Glassportion     6,00 € 
- Vanilj- och chokladglass, vispgrädde, kex, jordgubbar och kolasås 
 
 

 
 
GLASSGÅRD 

 
Fler efterrätter kan du beställa och hämta från vår glassgård som finns på 
endan av terassen. Glassgården bjuder bl.a.  

 
- Mjuk glass                  2,50 € 
- Mövenpick glassboll     3 € 
- Valioglass två bollar     3 € 
- Finlandportion      4 € 
- Popcorn Mix      4 € 
- Ostkaka                    4,50 € 
 
 

 
 
OSCAR’S COFFEE 

 
Delikata special kaffen kan du behändigt köpa från Oscar’s Coffee. Kafféet 
bjuder bl.a. 

 
- Espresso   2,50 € 
- Cafe Latte    3,50 € 
- Espresso   3,50 € 
- Kaffebröd   2,90 € 

 
 

 
  

 
 



 

 
PIZZAS 
 
1.Margherita       9,90 € 
Tomatsås, mozzarella, ost 
 
 
2. Hawai     10,50 € 
Tomatsås, skinka, auraost, ananas, ost 
 
 
3. Quattro stagioni    11,90 € 
Tomatsås, skinka, räkor, tonfisk, champinjoner, ost 
 
 
4. Frutti di Mare     11,90 € 
Tomatsås, räkor, musslor, tonfisk, ost 
 
 
5. Rucola     11,90 € 
Tomatsås, soltorkade tomater, färska tomater, oliver, rucola, ost 
 
 
6.Mexico     11,90 € 
Tomatsås, köttfärs, salami, jalapeño, bacon, ost 
 
 
7. Alla Suomen Joutsen    11,90 € 
Tomatsås, skinka, persika, ananas, auraost, rikligt med ost 
 
 
8. Parma e Rucola    13,50 € 
Tomatsås, mozzarella, pesto, parmaskinka, rucola, ost 
 
 
9. Rökdelikatesspizza    12,90 € 
Tomatsås, rökost, rökt oxe, bacon, rucola, ost 
 
 

  10. Gourmet   13,80 € 
  Tomatsås, kallrökt lax, rödlök, kapris, smetana, ost 
 
 
11. Min pizza     13,50 € 
Skapa din egen pizza med fyra olika fyllningar 
 
 
Halvering av pizzan     1,50 € 



 

 
 
 

VITT VIN 
 
Husets vin 
HARDYS SAILING CHARDONNAY     25€  4,50€/12cl // 6 €/16cl  
Australien, Adelaide 
Torrt, friskt, mjukt syrligt. 
 
LA MOLINETA  29€   5€/12cl // 6,60€/16cl  
Spanien, Jumilla  
Lätt, fruktigt, en aning syrligt.  
Från vår egen vingård. 
 
TWO OCEANS FRESH & FRUITY WHITE  29€   5€/12cl // 6,60€/16cl 
Syd-Afrika, Western Cape  
Halvtorrt, välbalanserat, fräscht. 
 
PASQUA CHARDONNAY GRILLO ORGANIC 33 € 
Italien, IGT Sicilien  
Torrt, rent, fruktigt.  
Ekovin. 
 
RAIMAT VINA 24 ALBARINO  35 € 
Spanien, DO Costers del Segre  
Ett torrt, intensivt vin med citronsmak.   
Vingården har certifiering för hållbar utveckling. 
 
TRIMBACH RIESLING 39 € 
Frankrike, AC Alsace  
Torrt, fräscht, fruktigt, en aning mineraliskt. 



 

 
 
 

RÖTT VIN 
 
Husets vin 
TRAPICHE ASTICA TEMPRANILLO 25 €  4,50€/12cl // 6€/16cl 
Argentina, Cuyo  
Medelfylligt, mjukt, välbalanserat. 
 
LA MOLINETA 29 €  5€/12cl // 6,60€/16cl  
Spanien, Jumilla  
Fruktigt, mjukt, trevligt.  
Från vår egen vingård. 
 
TWO OCEANS SOFT & FRUITY RED               29 € 5€/12cl // 6,60€/16cl 
Syd-Afrika, Western Cape  
Mjukt, medelfylligt, bärligt fruktigt. 
 
LUCIENTE TEMPRANILLO 31 € 
Spanien, Rioja  
Frisk smak med en aning blåbär, plommon och vanilj.  
 
PASQUA NERO D`AVOLA SHIRAZ ORGANIC  33 € 
Italien, IGT Sicilien  
Medelfylligt, fruktigt, välbalanserat.   
Ekovin. 
 
CALITERRA CABERNET SAUVIGNON   35 € 
Chile, Colchagua Valley  
Fylligt och fruktigt.   
Vingården har certifiering för hållbar utveckling. 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
ROSÉVIN 
 
BANROCK STATION SHIRAZ ROSE 29 € 
Australien, Sydost Australien  
Halvsött, fruktigt, bärligt. 
 
GALLO FAMILY VINEYARDS WHITE ZINFANDER     31 €  
USA, Central Valley  
Medelfylligt, fruktigt, fräscht.  
 
 

MOUSSERANDE VIN 
 
TARAPACA BRUT            28 €  6,00€ / 16cl 
Chile, Casablanca Valley    
Torrt och riklig smak av äpple. 
 
CODORNIU CLASICO SECO 31 €  9,50€ / piccolo 
Spanien, DO Cava 
Halvtorrt, fräscht, fruktigt. 
 
CODORNIU CLASICO ROSADO   31 €  
Spanien, DO Cava    
Torrt, friskt, bärligt. 
 
 

CHAMPAGNE 
 
BOLLINGER SPECIAL CUVEE    76 € 
Frankrike, AC Champagne    
Torrt, fräscht, fruktigt, elegant 
 
 

EFTERRÄTTSVIN 
 
LA MOLINETA             18 €   4,50€ / 8cl 
Spanien, Jumilla                 
Mjukt, sammetslent, sofistikerat.   
Ekovin från vår egen vingård. 

 
 
 
 
 



 

DRINKAR 
 
 
 
Varma: 
Lumumba (4cl V.S. konjak, kakao, vispgrädde)  7,50€  
Irish Coffee (4cl irländsk whisky, kaffe, farinsocker, vispgrädde)  6,80€  
Romtoddy (4cl mörk rom, vatten, socker, citronskiva)  6,50€  
Kaptenens kaffe (4cl Grand Marnier, kaffe, vispgrädde)  7,50€  
Mintkakao (4cl mintsprit, kakao, vispgrädde)  7,00€  
Tjärtoddy (4cl tjärsprit, vatten)  6,00€ 
 
 
Snapsar: 
Hot shot (2cl Galliano, kaffe, vispgrädde)  5,00€  
Drottning shot (2cl Licor 43, blåbärssoppa, vispgrädde)  5,50€  
Sambuca con la mosca (4cl Sambuca, 2-3 kaffebönor, flambering)  5,50€ 
 
 
 
Drinkar: 
Grape Tonic (4cl Grapevodka, tonic)  6,80€  
Åbo Mule (4cl Lime Vodka, Ginger ale)  6,80€  
Kanerva (2cl Vodka, 2cl Galliano, tranbärssaft, red soda)  6,80€  
John Rambo (4cl V.S. Konjak, Ginger ale)  6,50€  
Musta Ryssä (2cl Vodka, 2cl Kaffelikör)  5,00€  
Lägereld (4cl Grapevodka, lime, Ginger ale, tranbärssaft)  6,80€  
Cranberry Ruska (4cl Tranbärsvodka, äpplejuice, sprite)  6,80€  
Dry Martini (3cl Gin, 1cl Extra Dry Martini)  7,50€  
Tom / Ivan Collins (4cl Gin/Vodka, citronsaft, sockerlag, sodavatten)  6,80€  
Sommararbetarens Caipirosca 
(Smaksatt vodka enligt eget val, rörsocker, lime) 7,20€  
 
 
Ångbåten s/s Ukkopekkas favoritdrinkar: 
Paarpuuri (2cl Gin, 2cl Licor 43, tranbärssaft)  6,80€  
Styyrpuuri (2cl Vodka, 2cl Sour Apple, sockerlag, 6,80€  
limesaft, sprite, sodavatten) 
                               
 



 

 
 
 
 
 

 

 
 
 

Välkommen igen! 
 


